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ENSALADA MIXTA CON BONITO 
LA DE TODA LA VIDA

ALCACHOFA A LA PLANCHA CON AOVE

MEJILLONES GALLEGOS AL VAPOR

HUEVOS ROTOS 
CON LANGOSTINOS SALVAJES Y A SU CREMA
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CHIPIRONES DE POTERA  A LA PLANCHA
CON PATATA PANADERA Y ALIOLI

ARROZ MELOSO MARINERO
CON LANGOSTINO, PICADA DE PULPO, 
MEJILLONES Y RAPE

SOLOMILLO DE TERNERA STROGONOFF
CON ARROZ BLANCO
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DELICIA DE CHOCOLATE 
BROWNIE CREMOSO DE CHOCOLATE, 
SALSA DE CHOCOLATE Y HELADO
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CROQUETAS CASERAS CREMOSAS
DE JAMÓN IBÉRICO 5 JOTAS 
Y DE PULPO EN SU TINTA 

ENSALADILLA RUSA ESTILO MOGA

REJOS DE CALAMAR COMO EN SANTANDER 
CON ALIOLI

HUEVOS ROTOS CON JAMÓN 
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CANELÓN DE PATO
CON BECHAMEL TARTUFATADA SUPREMA

CARRILLERA DE CERDO 
CON SALSA Y PATATAS FRITAS

ALBÓNDIGAS DE SEPIA
EN SALSA VERDE CON ARROZ
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SORBETE DE MOJITO
CON RON HAVANA CLUB 

gastrobarsabores
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Ribera, Verdejo, cerveza Mahou y agua mineral

CAFÉ O INFUSIÓN
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COPA BRINDIS +2€ un espumoso frizzante CyL.

MEJORA VINOS +3€ Capitán Disfrutón Verdejo Premium o La Mosca detrás de la Oreja (Ribera 10 meses).

COPA (no premium) +6,5€ 
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*Segundo a elegir:  Mínimo 48 horas antes de la reserva se debe confirmar el plato principal.

Las bebidas incluidas son las que se toman en el evento. Si se toma una bebida antes o después de lo reservado, se cobrarán aparte. 

Menús para un mínimo de 8 personas, reserva con un mínimo de 48 horas.

Para que la reserva quede confirmada es obligatoria la validación de la tarjeta de crédito o el pago de una fianza de 150€.

Si desea algún cambio o menú personalizado, contáctenos:

eventos@grupomoga.com / valladolid@grupomoga.com / 983 30 36 99 (ext.2)

MENÚS GRUPO
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