
*MENÚ MÍNIMO PARA 8 PERSONAS
SE RUEGA INDICAR EL PLATO PRINCIPAL/SEGUNDO CON ANTELACIÓN ALMENOS 72H. 
POR FAVOR, AVÍSENOS EN CASO DE INTOLERANCIAS O ALERGIAS DE ALGÚN COMENSAL. 
LOS FINES DE SEMANA DE MAYO Y JUNIO, SOLO SE SIRVE ESTE MENÚ. NO DISPONIBLE EN DÍAS FESTIVOS.
PARA CONFIRMAR LA RESERVA SE DEBE GARANTIZAR CON TARJETA DE CRÉDITO O DEPÓSITO.
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CECINA DE BLACK ANGUS

ENSALADA DE TOMATE IBÉRICO 
CON BURRATA DE PORTILLO Y 

PESTO DE ALCACHOFAS

RABAS DE SANTANDER 
CON ALIOLI

HUEVOS ROTOS CON 
GAMBA ROJA Y SU SALSA

MELOSO DE TERNERA 
CON SALSA AL VINO TINTO 

Y PASTEL DE PATATA 

SAPITO CON REFRITO DE 
GAMBAS A LA DONOSTIARRA 

ARROZ MELOSO CON 
PULPO Y MEJILLONES

LA MEJOR TARTA 
DE QUESO CREMOSA
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ARROZ MELOSO 
DE CARABINEROS

"LA MERIENDA DE LOS 80"
CRUJIENTE DE CHOCOLATE CON 

MOUSSE DE TOFE, FRUTOS SECOS Y 
ACOMPAÑADO DE HELADO
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JAPO-TACO DE ATÚN ROJO
PREMIO MEJOR TAPA DE ATÚN ROJO DE 

ESPAÑA 2023
(PASTA PHILO, ATÚN ROJO, 

GUACAMOLE CASERO Y KIMCHI)

PULPO KALÉ
PRIMER PREMIO DEL CAMPEONATO 

#PULPOPASIÓN 2023
(PULPO A LA PLANCHA CON PATATA 

ALIÑADA, CRUJIENTE DE TORREZNOS, 
PIPARRAS Y MAYONESA KIMCHI)
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TOURNEDÓ DE SOLOMILLO 
CON SALSA DE BOLETUS Y 

PASTEL DE PATATA
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valladolid@grupomoga.com, gastrobarsabores.com, aquariumrestaurante.com / 983 30 36 99 (ext.2)
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���CROQUETAS DE JAMÓN, CECINA, 
Y NACHOS CON QUESO


�	����������	����CHULETILLAS DE LECHAZO O 
BURGER DE ANGUS CON PATATAS FRITAS
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����HELADO DE VAINILLA CON NATA MONTADA, 
CHOCOLATE CALIENTE, PETA ZETAS Y GOMINOLAS
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CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO

ENSALADILLA GOURMET CON 
TARTAR DE PULPO, TORREZNOS 

FRITOS Y PIPARRAS

PIMIENTOS RELLENOS DE 
BACALAO EN SALSA DE PIQUILLOS

GAMBA ROJA ALISTADA DEL 
MEDITERRÁNEO A LA PLANCHA

ENTRECOT SIMENTAL 300 GR
CON PATATAS Y PIMIENTO

BACALAO CON SALSA DE 
PUERROS Y PATATA PANADERA

ARROZ MELOSO DE BOLETUS 
Y LECHAZO I.G.P. 

DE CASTILLA Y LEÓN
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TORRIJA 

CREMOSA QUEMADA

GASTROBARSABORES
AQUARIUM_RTE

MENÚS C OMUNIÓN 2024

BEBIDA INCLUIDA Ribera joven , Verdejo, cerveza Mahou o agua 
mineral. Las bebidas incluidas son las que se toman en el evento. Si se 
toma una bebida antes o después de lo reservado, se cobrarán a parte

AÑADE UNA COPA (no premium) por 6€ 

COPA BRINDIS +2€ un espumoso frizzante CyL

MEJORA VINOS +3€ Capitán Disfrutón Verdejo Premium o 
La Mosca detrás de la Oreja (Ribera 10 meses)
Café incluido


